
  
 

 

Vente de pizzas : Mercredi 17 Avril 2024 
 

Au profit de la Passerelle et du Déclic en partenariat avec Auroy de la Pizza 

Élaborées avec une pâte maison et une sauce tomate cuisinée par ses soins, Auroy de la Pizza vous propose des pizzas 

cuites au feu de bois de diamètre 31 cm (une à deux personnes). Pour chaque pizza, 3€ seront récupérés en autofinancement 

collectif. Pizzas précuites au feu de bois, à réchauffer soi-même. À récupérer au Déclic ou aux P’tites Fripouilles entre 16h30 et 

18h30. 

Bon de commande à retourner : 

aux P’tites Fripouilles (Champigny) avant le 10 avril au plus tard 

* OU au Déclic (Montsoreau) avant le 12 avril à 12h  au plus tard 

(Règlement en espèces ou par chèque à l’ordre de AFR Loire et Coteau) 

 

Nom :      N° de téléphone : 

Lieu de retrait de la commande :  

P’tites Fripouilles   Déclic 

 

Désignation Composition Prix Quantité Total 

REINE 
Sauce tomate, jambon blanc, champignons de 
paris frais, mozzarella, olives 

10€ 

  

BERGERE 
Sauce tomate, lardons, oignons, chèvre frais, 
mozzarella 

  

VEGETARIENNE 
Sauce tomate, mozzarella, champignon, oignon, 
poivrons, tomate cerise confites et olives 

  

AMERICAINE 
Sauce tomate, viande hachée, oignons rouges, 
mozzarella 

  

SAVOYARDE Crème, lardons, oignons rouges, mozzarella, 
reblochon 

  

FROMAGERE Crème, chèvre frais, gorgonzola, mozzarella   

PIZZA DU MOIS 
Sauce tomate, merguez, chorizo, poivrons, 
Mozzarella, olives 

  

 Total   
Origine des produits :  Lardons et jambon blanc issus de porc français 

Viande hachée issue de blonde d'aquitaine (Boucherie Saumur) 

Champignons de paris frais, cave St Maur (Sanzier 49) 

Chèvre frais, chèvrerie Ory (La Lande Chasles 49) 

Reblochon au lait cru de Savoie 

Mozzarella 100 % lait de vache 


